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Opis produktu

Profesjonalna nadziewarka do kietbas 10 L

Profesjonalna nadziewarka z lejkami o czterech réznych srednicach do produkcji kietbas, kabanoséw, salami lub paréwek.

Maszynka zostata wykonana w catosci z najwyzszej jakoSci chromowanej stali nierdzewnej. Wbudowane zostaty dwa systemy

przektadni oraz odpowietrznik utatwiajgcy nadziewanie. Konstrukcja wykonana zostata bardzo precyzyjnie dlatego pewne jest,
ze sprzet sie nigdy nie rozszczelni.

Charakterystyczne cechy produktu:

¢ Catos¢ wykonana solidnie z chromowanej stali nierdzewne;.

¢ Praktyczna raczka ze stali nierdzewnej z plastykowym uchwytem.
¢ 4 sztuki lejkéw réznej Srednicy.

e Pojemnik 10 L

Specyfikacja techniczna:

Pojemnos$¢:10 L

Wsad miesa: ok 12 kg

Waga urzadzenia: 12 kg

Wymiary urzadzenia: 300 x 370 x 560 mm
Srednica cylindra: 230 mm

Dtugos¢ lejkéw: 190 mm

Srednica lejkéw: 15 mm /17 mm /25 mm / 36mm
Wymiary opakowania: 640 x 400 x 360 mm

Waga z opakowaniem: 14 kg

Zawartosdé:

* Nadziewarka

e 4 lejki

e Korba do opuszczania ttoka
¢ Instrukcja obstugi

¢ Dowdd zakupu

Telefon kontaktowy: 532 540 237

Towar jest fabrycznie nowy.
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